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REPRESENTAMOS UN TERRITORIO

donde el vino es excelencia, identidad y vocacion.
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NUESTROS VINOS, REFLEJO DE NUESTRAS TIERRAS.
Captamos las notas del territorio para realzar su valor
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El vinculo con nuestro territorio estad encerrado en la posicidon en la que se encuentra, desde siempre, la Bodega: el anfiteatro montafioso entre

Conegliano y Valdobbiadene atravesado por la “Strada del Prosecco y de los Vinos dei Colli Conegliano Valdobbiadene”, en el centro de los dos

territorios de los que deriva el nombre de la denominacién de origen controlada y garantizada del Conegliano Valdobbiadene Prosecco, que une
nuestros productos estrella.

La bodega se encuentra a solo 50 km de Venecia y no muy lejos de los Dolomitas, en la base de hermosas y empinadas colinas declaradas
Patrimonio de la Humanidad por la UNESCO en 2019. Nuestras uvas crecen en vinedos ubicados en diferentes territorios de la provincia de Treviso,
lo que nos permite una produccion variada pero siempre representativa de nuestra zona.

NUESTRO PROSECCO

Pura representacion de la uva Glera

Nuestro Prosecco se produce con uvas Glera cultivadas exclusivamente en la provincia de Treviso para hacer que nuestro vino sea muy
representativo del territorio, con un estilo claro, sencillo y auténtico.
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NUESTRA HISTORIA: SOCIOS, TERRITORIO, PASION.
Atencion y dedicacion desde hace mas de 60 arios

Nuestra historia comienza en 1957 gracias a la gran vision de 31
viticultores unidos por la pasion por el Prosecco que decidieron unirse
y fundar la Bodega para producir vinos exclusivos procedentes de los
mejores vinedos de la zona.

Nuestros socios han sido, sony seran siempre los protagonistas de una
historia en la que destacan hombres e ideales, fatigas cotidianas y
logros que recompensan los esfuerzos, en una historia colectiva
orgullosa de sus raices y proyectada hacia el futuro.

La llegada de las
uvas a la bodega
en los anos 70 en
la Cantina di
Pieve di Soligo

La llegada de las
uvas a la bodega
en los afios 70 en
la Cantina di
Pieve di Soligo

Hoy en dia, nuestros 600 socios se dedican al cultivo de 1200 hectareas
de vid en las que aproximadamente el 85% de la uva producida es de
la variedad Glera (Prosecco), el resto consiste en Pinot Grigio,
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Merlot, Pinot Nero, Cabernet Franc y
Sauvignon. En 2019 se plantaron vides de Johanniter y Souvignier Gris
en algunos vinedos seleccionados, variedades resistentes que
demuestran nuestra creciente propension a la viticultura sostenible.

Centro de recogida
de uvas,
vinificacién, vino
espumoso y
embotellado en
Pieve di Soligo

Centro de
recogida de uvas
y vinificacion en
Arcade (TV)




DEL RACIMO AL CALIZ.

El control de toda la cadena de produccion: nuestro ingrediente principal

La busqueda de la calidad de nuestros vinos comienza en el vifiedo, donde el cumplimiento de un protocolo agronémico anual preciso
garantiza el desarrollo 6ptimo de los racimos y sus aromas y sabores.

La vendimia de las uvas marca el final del trabajo en el vinedo y el comienzo del trabajo en la bodega, donde estamos equipados con
modernas instalaciones de procesamiento para poder respetar la integridad aromatica de los racimos obtenida gracias al procesamiento
en el vifedo. El laboratorio enoldgico interno permite una supervisién meticulosa y constante de cada fase de la vinificacion y permite
resaltar las peculiaridades organolépticas de las diversas uvas procedentes de diferentes areas.

La linea de embotellado, también interna, nos permite ofrecer al cliente final un vino siempre fresco en el que la inmediatez gustativa, la
elegancia olfativa y la coherencia territorial estén siempre presentes en cada copa.

La vendimia manual en vifiedo. Nuestra linea de embotellado en Pieve di Soligo. Nuestro laboratorio enoldgico en Pieve di Soligo.
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SOSTENIBILIDAD

Protegemos el medio ambiente

Trabajamos con la maxima atencion para optimizar el desperdicio de agua, buscar fuentes de energia alternativas e innovadoras, reciclary eliminar

adecuadamente todos los residuos con vistas a la sostenibilidad.

O £ g

Control del agua Medio ambiente y reciclaje Tecnologias ecoldgicas
Hemos optimizado los Seguimos estrictamente Los sistemas de energia
procesos de produccién las instrucciones para la alternativa y las tecnologias
para reducir el desperdicio recogida selectivay la innovadoras garantizan un
de agua necesario para el eliminacion correcta de funcionamiento constantey
procesamiento de nuestros todos los residuos correcto de los sistemas

productos. generados. utilizados.
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LAS LINEAS DE NUESTROS VINOS

Solicum - Prosecco DOCG

La linea Solicum se distingue gracias a la seleccidén de nuestras cuvées mas prestigiosas. La elegancia y el refinamiento se expresan tanto
en los aromas como en la imagen Unica y refinada.

Col de Mez - Prosecco DOCG

Innovadora y original, la linea Col de Mez tiene un estilo inconfundiblemente actual y auténtico. La pasiony la experiencia de nuestros
enologos exaltan en esta linea burbujas extraordinarias que nacen de uvas de primera calidad procedentes de determinadas colinas.

Prosecco DOC Treviso

Pasion y tradicidn son la clave de estos vinos que se caracterizan por su frescura y delicados aromas. Una linea que nace de uvas
seleccionadas de la provincia de Treviso, el corazén del Prosecco DOC.

Allungo

Ensamblajes de diferentes uvas que dan vida a burbujas capaces de conquistar por su versatilidad aptas para acompanar cualquier
momento del dia.

Vinos resistentes - PIW1

La atencion al respeto por la naturalezay el hombre son los pilares sobre los que se asienta la linea de nuestros vinos elaborados con uvas
resistentes. Nacidos del cruce de uvas naturalmente mas fuertes y resistentes a las enfermedades fungicas, son vinos con sabores
genuinos por descubrir.

Vinos tranquilos

Nacida del deseo de mantener el vinculo con el pasado, es una linea dedicada a los amantes de los vinos tranquilos, producida para
resaltar las caracteristicas tipicas de cada variedad y las caracteristicas que el territorio le confiere.

Tipos de Prosecco seguin el residuo de aziicar

Brut Nature Extra Brut Brut Extra Dry Dry
Menos de 3 g/L. Menos de 6 g/l. Menos de 12 g/L. Entre 12y 17 g/L. Entre 17y 32 g/L.



Solicum

La linea Solicum se distingue gracias a la seleccidn de nuestras cuvées mas prestigiosas.
La eleganciay el refinamiento se expresan tanto en los aromas como en la imagen Unica y refinada.

CARTIZZE RIVEDISOLIGO

Brut Extra Brut Millesimato

Valdobbiadene Superiore  Conegliano Valdobbiadene

di Cartizze DOCG Prosecco Superiore DOCG

Cod. SPBZ1 Cod. SPRBI

Variedad Glera Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol. Alcohol 11% vol.
Azicares 2 g/l Az(icares 3 g/l

En la cima cualitativa de la
Denominacion Garantizada se
encuentra elvino espumoso
de la histérica zona del

Este preciado espumante

cuenta la gran pasion por

nuestratierray las fatigas

cotidianas del trabajoen la
“Superiore di Cartizze". vifia. Un Rive DOCG de sabor

Elegantey suntuoso, decididamente francoy
espumamite nace delequilibrio  sincero, de gran bebibilidady
perfectoentre el sueloy el agradable.
microclima.
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RIVE DI SOLIGO

Millesimato Dry

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Cdd. SPDM1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlicares 25 g/l

Las uvas provienen de
vifiedos en Rive di Soligo,
colinas empinadas con un
rendimiento reducido por
hectérea. Desde el primer
enfoque olfativo, uno queda
encantado con su
extraordinario e intrigante
bouquet.

Ry

METODO CLASICO
Millesimato Brut

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Cdd. SPCA1
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Azlicares 1 g/l

Nuestra bisquedade la
excelencia se evidencia en este
Método Clasico. Los perfumes

influenciados por la maduracion
en botelladeal menos 18 meses
son elegantesy envolventes,
recordando la corteza del pan,
las hierbas arométicasy las
floresamarillas.

VELAR - SUI LIEVITI
Brut Nature

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Cdd. SPLI1
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Azlicares 0 g/l

Unvino precioso que representa
una declaracion de amor por la
naturalezay la tradicion local.
Un espumante de verdadera
seduccion olfativay gustativay de
marcada personalidad graciasa
su caracteristico velado debidoa
la presencia de levaduras
sedimentadas.

CUVEE
Brut Millesimato

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Céd. SPQBI
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Azicares 7 g/l

Este espumante nace de la
unién de las mejores uvas de
cada vendimia cosechadas a

mano para resaltarla
singularidad de los aromas
de la uva Glera. Refinado,
frescoy elegante, es el
resultado de una lenta toma
de espumade 60 dias.

Extra Dry Millesimato

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Céd. SPQE1
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Az(cares 16 g/l

Elcuvée de las mejores uvas
Glera provenientes de
nuestros vifiedos hace que
este Extra Dry sea elegantey
con caracter. Ataque
gustativo con una inesperada
suavidad, dosificaday
delicada, alaque la frescura
hace de contrapunto.

BIOLOGICO

Brut
Prosecco DOC Treviso

Céd. SPSB1
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Aziicares 10 g/l

La delicadezacon la que se
tratan nuestras uvas
ecolégicas se encuentraen el
vino durante la cata. Las
burbujas animan el calizy
realzansus notas afrutadasy
florales. Elacabado mineral

deja ligeras estelas frescas de

mentay fruta.



Col de Mez

Innovadora y original, la linea Col de Mez tiene un estilo inconfundiblemente actual y auténtico. La pasiony la experiencia de nuestros
enologos exaltan en esta linea burbujas extraordinarias que nacen de uvas de primera calidad procedentes de determinadas colinas.
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COLDEMEZ
Extra Dry
Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG
Céd. SECQ1

Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlicares 16 g/l

Un Valdobbiadene DOCG adecuado
para cualquier ocasion que conquista
tanto por el sabor como por el
embalaje. Este espumante es el
resultado de un estrujado suave y un
agarre lento de espuma que le da al
vino delicados aromas florales y
afrutados. La frescura citrica se
equilibra con el sabory la suavidad.

ol

COLDEMEZ
Brut
Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG

Céd. SBCQI
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Az(icares 8 g/l

De las uvas provenientes de la
histdrica colina denominada Col de
Mez nace este espumante fragante

de perlado fino y persistente, fruto
de una toma de espuma de 50 dias.
Agradable final de tonos mineralesy
citricos.
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COLDEMEZ
Extra Brut

Asolo Prosecco
Superiore DOCG

Céd. SPAQI
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Azlicares 4 g/l

Elbajo residuo de aztcar lo
convierte en espumante fresco,
directoy sincero con aromas
floralesy citricos acompanados

de notas de hierbas aromaticas.

Degran clase el cierre largoy
persistente.

COLDEMEZ

Frizzante

Valdobbiadene Prosecco
DOCG

Céd. FPCM1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Az(icares 10 g/l

Las uvas se cosechan en
maduracién media para preservar
su componente cido, esencial para
obtener un vino espumoso de
excelente bebiday frescura. La
ligadura de cordel del tapdn se
realiza a mano, respetando las
antiguas tradiciones.

Cdd. SRCM1
Variedad Raboso, Pinot Nero
Alcohol 12% vol.
Azlcares 13 g/l

Espumante nacido de dos
variedades de uva negra: Rabosoy
Pinot Nero. El brillante rosa tenue
se ilumina en el caliz con el perlado
persistente y exalta los aromas de
floresy pequenos frutos rojos.
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Magnum
COLDEMEZ
Rosé Extra Dry

1,51
Cod. SRCM3

Magnum
COLDEMEZ
Brut

1,51
Cod. SBCQ3

Col de Mez - Formatos especiales

Magnum
COLDEMEZ

Extra Dry

1,51
Cod. SECQ3

ENVASES PARA MAGNUM

Cartén negro
Cod.
ASTUCCIOIR

Cartén beige/oro
Cod.
ASTUOROIM

Jéroboam
COLDEMEZ
Brut

3L
Cod. SECQ5

Solo con caja de
madera

Jéroboam
COLDEMEZ

Extra Dry

3L
Cod. SBCQ5

Solo con caja de
madera




Prosecco DOC Treviso

Pasion y tradicion son la clave de estos vinos que se caracterizan por su frescura y delicados aromas.
Una linea que nace de uvas seleccionadas de la provincia de Treviso, el corazén del Prosecco DOC.
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PROSECCODOCTREVISO PROSECCODOCTREVISO PROSECCODOCTREVISO PROSECCODOCTREVISO PROSECCO DOCTREVISO
Millesimato Extra Dry Brut Extra Dry Millesimato Rosé Brut STELVIN -LIGA
Espumoso
Cod. SDEM1 Cod. SDBRI Cod. SDEDI Cod. SRDBI Cod. FPSCI-FPCLI
Variedad Glera Variedad Glera Variedad Glera Variedad 90% Glera, 10% Pinot Noir Variedad Glera
Alcohol 11% vol. Alcohol 11% vol. Alcohol 11% vol Alcohol 11% vol Alcohol 11% vol
Azlicares 16 g/l Az(icares 10 g/l Azlcares 16 g/l Azlicares 11 g/l Az{cares 10 g/l
La seleccién de los racimos hace Prosecco de gran clase con aromas Espumante obtenido de nuestros Vino con una personalidad De nuestros vinedos en la provincia de
que este Millesimato sea a fruta fresca, pan de galletasy vinedos en la provincia de Treviso y inconfundible. A la frescuray Treviso, un Prosecco DOC espumoso
increfblemente elegantey flores que van desde la acacia hasta espumoso con el Método Charmat.  elegancia de la Glera se une un 10% rico en aromas y aromas. El sorbo estd
representativo de cada anada en ellirio de los vallesy el lirio de los Fresco, suave y equilibrado, este Extra de Pinot Noir que enriquece su llenoy la ligera efervescencia realza una
nuestro territorio. Su sabor es pleno valles. Leves notas de hierbas Dry ha conquistado los paladaresde ~ componente aromatico y da alvino delicada sensacién de caramelo de
y agradablemente sabroso, arométicas. En el paladar es muchos jurados internacionales que un brillante color rosa suave. almendras.
caracterizado por un final largo y delicado, armoniosoy le han otorgado numerosos premios.
agradablemente persistente. La persistencia es impulsada por el
sabor que caracteriza el cierre.

agradable.



Prosecco DOC Treviso — Formatos especiales

PROSECCO DOC TREVISO PROSECCO DOCTREVISO

Extra Dry Brut ENVASES PARAMAGNUM
Magnum Magnum Cartén negro Cartén beige/oro
0200L  0375L 15L 15L Cod. Cad
ASTUCCIOID ASTUOROIM

Cod.SPEX0  Céd. SPEX375 Cod. SPME3 Cod. SPME3



Allungo

Ensamblajes de diferentes uvas que dan vida a burbujas capaces de conquistar por su versatilidad aptas para acompanar
cualquier momento del dia.

ALLUNGO
Millesimato Spumante Brut

Céd. SBBRI
Variedades blancas
del territorio
Alcohol 11,5% vol
Azlcares 8 g/l

Vino de gran bebibilidad, excelente
companero en los momentos de
alegre convivencia gracias a su
frescura gustativa: aromas de fruta de
pulpa blanca acompanados de un
acabado mineral.

ALLUNGO
Millesimato Spumante Extra Dry

Céd. SIPC1
Variedades blancas
del territorio
Alcohol 11,5% vol.
Az(icares 14 g/l

Un espumante extra seco adecuado para
cualquier ocasion elaborado con
variedades de uva blanca procedentes de
nuestros vinedos. En la bodega, los
racimos se prensan suavementey luego
seinicia una fermentacion lenta en
tanques de acero utilizando levaduras
seleccionadas.

ALLUNGO
Frizzante

Céd. FBIAI
Variedades blancas
del territorio
Alcohol 11% vol

Un sabor pleno con ligera
efervescencia carbonica que
exalta una delicada
sensacion de mineralidad.
Un final sabroso reforzado
por toques de acacia y
albaricoque.



Vinos resistentes - PIWI

La atencion al respeto por la naturalezay el hombre son los pilares sobre los que se asienta la linea de nuestros vinos elaborados
con uvas resistentes. Nacidos del cruce de uvas naturalmente mas fuertes y resistentes a las enfermedades fungicas,
son vinos con sabores genuinos por descubrir.

SOUVIGNIER GRIS
Veneto IGT

Cod. TSOG1
Variedad Souvignier Gris
Alcohol 12% vol.

Los racimos se cosechan a principios de
septiembrey, tras 5 dias de maceracion, el 30%
continda su maduracién en barricas durante 6
meses. De color amarillo dorado, el Souvignier Gris
brinda aromas de especias dulces de vainilla, clavo
de olor y regaliz, acompanados de recuerdos
citricos de cedro y limén. Un vino con un sabor
cautivador y envolvente con un final especiado.

JOHANNITER
Spumante Brut Nature

Cdd. SJOH1
Variedad Johanniter
Alcohol 11,5% vol.
Azlcares 3 g/l

La toma de espuma de al menos 7 meses hace
que este espumante sea elegante y suntuoso con
un bouquet intenso y articulado, con notas
tropicales de mango y papaya, aromas de pera,
ciruela y albaricoque y recuerdos citricos de

mandarina y lichi. De un brillante amarillo dorado,

su sabor es seco, frescoy sabroso con retrogusto
citrico y citrino.

International



Vinos tranquilos - blancos

Nacida del deseo de mantener el vinculo con el pasado, es una linea dedicada a los amantes de los vinos tranquilos,
producida para resaltar las caracteristicas tipicas de cada variedad y las caracteristicas que el territorio le confiere.

‘VILLA MARIA’
Conegliano Valdobbiadene
Prosecco DOCG

Céd. TPDC1
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.

Un Conegliano Valdobbiadene
de raraautenticidad. Sus notas
frutales se acompanan de las
notas floralestipicas de la uva
Glera proveniente de un solo
vinedo en lazona DOCG
Conegliano Valdobbiadene.

PINOT GRIGIO
DOC delle Venezie

Cod. TPVSI
Variedad Pinot Grigio
Alcohol 12% vol.

Elambiente pedoclimatico
permite al Pinot Grigio desarrollar
al méximo todos sus
componentes tipicos, como la
acidezy elajuaramplioy afrutado.
Amarillo pajizo brillante, es
delicadoy frescoal gusto, con un
buen equilibrio.
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SAUVIGNON
BLANC

Marca Trevigiana IGT

Cod. TSABI
Variedad Sauvignon Blanc
Alcohol 12% vol.

Famosa cepa internacional
semiaromatica que se afina en acero
para realzar su tipicidad, se distingue por
su eleganteintensidad olfativay su
frescura gustativa. El bouquet es amplio,
reconocibley directo con togues citricos
de cedroy pomelo seguidos de
melocoton blanco, tomillo, salviay hoja
de tomate.

CHARDONNAY

Marca Trevigiana IGT

Céd. TCHBI
Variedad Chardonnay
Alcohol 12% vol.

Vinedo internacional que encuentra
en la zona del barrio del Piave un
excelente clima para expresar todo
su estilo. Vino con delicados aromas
afrutados de melocotén, pinay
citricos, seguidos de notas floralesy
minerales.



Vinos tranquilos - tintos

Nacida del deseo de mantener el vinculo con el pasado, es una linea dedicada a los amantes de los vinos tranquilos,
producida para resaltar las caracteristicas tipicas de cada variedad y las caracteristicas que el territorio le confiere.

O

‘LEVIGATO’
PINOT NERO
Marca Trevigiana IGT

Céd. TPNV1
Variedad Pinot Nero
Alcohol 13% vol.

Unvino de gran personalidad
queenbocaserevela
extreradamente
equilibrado.

Tras una fermentacion
sobre las pieles durante 15
dias, el producto maduraen
barricasy barrilesde roble
donde contindia su crianza
durante un par de meses.

CABERNET
SAUVIGNON

Marca Trevigiana IGT

Cod. TCDS1
Variedad Cabernet Sauvignon
Alcohol 12,5% vol.

Las uvas provienen de nuestros
vifiedos al norte de Treviso, donde
las uvas logran desarrollar mejor
el componente arométicoy
fendlico. Vino equilibrado, con
taninos suavesy una buena
frescura gustativa.
Alolfato regalaaromas de ciruela
y arandano rojo, florales de violeta
y rosa, ademas de una nota de
vainilla.

CABERNET
FRANC
Marca Trevigiana IGT

Céd. TCFR1
Variedad Cabernet Franc
Alcohol 12,5% vol

En este Cabernet Franc se
encuentran las notas frescas,
afrutadasy vegetalestipicas de la
vid. Después de una maceracion
sobre las pieles, la maduracién
sigue en depdsitos de aceroy en
barricas grandes. Vino con notas
afrutadas de zarzamoray marasca
crujiente, violeta de campos y notas
vegetales de pimiento verdey
corteza de hierba.

MERLOT
Piave DOC

Céd. TMDP1
Variedad Merlot
Alcohol 12,5% vol

Las uvas se recogen en plena
maduracion para poder desarrollar
alméaximo el componente fendlico.

Enlabodegase inicia la
fermentacion sobre las pieles
durante 15 dias en vinificadores de
acero. Sigue un periodo de
maduracion en depdsitos de acero
durante un minimo de 6 meses.
Una parte paradaen barrica grande
durante 5 meses.

0

‘CESARFE’
Colli Trevigiani IGT

Cod. TRCE1
Variedades Cabernet Sauvignon and
Franc, Merlot, Malbech, Petit Verdot
Alcohol 13% vol

Nuestro corte bordelés: un vino
elegantey estructurado que se presenta
opulentoyaa lavista. Después de una
maceracion sobre las pieles de 20 dias,
la maduracién continua en depésitos de
acero. El afinamiento continda en
barricas, tonelesy barricas de roble
durante 24 meses. Seco, intenso, con
cuerpoy persistente con elegantes
taninos. Trago de gran personalidad.



Vinos tranquilos - tapones y tornillos y formatos especiales

PINOT GRIGIO
DOC delle Venezie
0,5L 1L 15L
Cd.TVPGL  Cod TVPG2 Cod. TVPG3

Variedad Pinot Grigio - Alcohol 12% vol.

Elambiente pedoclimatico permite al Pinot Grigio desarrollar

al maximo todos sus componentes tipicos, como la acidezy el

ajuar amplio y afrutado. Amarillo pajizo brillante, es delicado y
fresco al gusto, con un buen equilibrio.

CHARDONNAY

Marca Trevigiana IGT

0,75L 1L 15L
Cod. TCHM1 Céd. TCHM2  Cod. TCHM3

Variedad Chardonnay - Alcohol 12% vol.

Vinedo internacional que encuentra en la zona del barrio del Piave un
excelente clima para expresartodo su estilo. Vino con delicados
aromas afrutados de melocotdn, pina y citricos, seguidos de notas
floralesy minerales.
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MERLOT
DOC delle Venezie

0,75L 1L 15L
Céd. TMDPI Cod. TMDP2 ~ Céd. TMDP3

Variedad Merlot - Alcohol 12,5% vol

Las uvas se recogen en plena maduracién para poder desarrollaral
maximo el componente fendlico. En la bodega se inicia la fermentacion
sobre las pieles durante 15 dias en vinificadores de acero. Sigue un
periodo de maduracion en depésitos de acero durante un minimo de 6
meses. Una parte parada en barrica grande durante 5 meses.
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Premios y reconocimientos

Hemos sido seleccionados entre las 25 mejores bodegas cooperativas italianas por la revista alemana Weinwirtschaft,
considerada la fuente de informacion mas relevante y fiable para el mercado del vino.
Nuestra séptima posicidon es un reconocimiento que confirma la importancia de nuestro compromiso constante con
la mejora continua que nos distingue desde 1957.

Vel [0 Irlel Bl

TP S FROSECID
[Eel
B

i

(& o -

)
:"‘If..!; 2

Canting Cof del Soliga

4
5

G

|
\




Certificaciones
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La calidad no solo esté vinculada a factores técnicos, sino también a aspectos organizativos y de gestion. Las certificaciones obtenidas
en estos afos (BRC, IFS, 9001, 14001, 45001, SANPI, VEGANO y BIO) son la confirmacion de que los productos y servicios que ofrecemos respetan
los niveles de calidad establecidos y, sobre todo, la garantia de nuestro compromiso con la mejora continuay la satisfaccidn del cliente,
cada vez mas atento no solo a la calidad de los vinos, sino también a la seguridad alimentaria.
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BRC

BRC es una certificacion inglesa que
certifica la consecucién de una
norma basada en HACCP para

garantizar la seguridad alimentaria
para una mayor proteccion del

consumidor.

Certificate N.
BRCGS- 2023-22796
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IFS

De origen franco-aleman, la
norma IFS tiene como objetivo
promover y reforzar la
seguridad alimentaria en toda
la cadena de produccion.

Certificate N.
IFS 2023-6692

CSISUA

CETEMA GULITA CERTIRCATS
LB RSO0 . CERE i KM

ISO 9001

Certificacién con el objetivo de
perseguir la satisfaccién del cliente y la
mejora continua del desempeno de la
empresa para garantizar una calidad
cada vez mejor del producto.

Certificate N.
1034

https://www.collisoligo.com/en/winery/certifications/

CSIEUA

GESTIONE AMBIENTALE CERTIFICATA
UNIEN IS0 14001:2015 — CERT. v 78547

ISO 14001

La certificacién ambiental ISO 14001
confirma la capacidad de una organizacion
para cumplir con su politica ambiental, asf

como con las leyes obligatorias para

prevenir la contaminacion y mejorar
constantemente sus impactos ambientales.

Certificate N.
78547
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La calidad no solo esté vinculada a factores técnicos, sino también a aspectos organizativos y de gestion. Las certificaciones obtenidas
en estos afos (BRC, IFS, 9001, 14001, 45001, SANPI, VEGANO y BIO) son la confirmacion de que los productos y servicios que ofrecemos respetan
los niveles de calidad establecidos y, sobre todo, la garantia de nuestro compromiso con la mejora continuay la satisfaccidn del cliente,
cada vez mas atento no solo a la calidad de los vinos, sino también a la seguridad alimentaria.

CSI@IA

GESTIONE SICUREZZA CERTIFICATA
UNIISO 45001 — CERT. n” 78548

1SO 45001

Es una herramienta que permite a la
empresa garantizar lugares de trabajo
seguros y saludables, previniendo
lesiones y enfermedades laborales,
mejorando en el tiempo su desempeno
en materia de seguridad y salud en el
trabajo.

Certificate N.
78548
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%&&# Vegan
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SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE Oual li té \ ege 3
PRODUZIONE INTEGRATA
SQNPI VEGAN

El Sistema Nacional Integrado de
Calidad en la Produccion certifica el
logro de un sistema de produccién
capaz de garantizar al consumidor un
producto cultivado con técnicas
respetuosas con el medio ambiente y la
salud humana.

La elaboracién de un vino vegano
excluye el uso de productos de
origen animal en todas las etapas
de vinificacion y embotellado.

Certificate N.
64081
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Certificate N.
45120
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https://www.collisoligo.com/en/winery/certifications/

BIO

Un vino so6lo puede definirse como
ecoldgico cuando se produce a
partir de uvas ecolégicas, cultivadas
sin la ayuda de productos quimicos
sintéticos y sin el uso de OGM.

Certificate N.
CE_0500_14169 22



https://www.collisoligo.com/en/winery/certifications/
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Nuestro vino te acompariard para que vivas plenamente cada momento.
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Cantina Colli del Soligo

Via L. Toffolin, 6 - 31053 Pieve di Soligo (TV] - Italy
Tel. +39 0438 840092 - Fax +39 0438 82630

info(dcollisoligo.com - www.collisoligo.com
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	�El vínculo con nuestro territorio está encerrado en la posición en la que se encuentra, desde siempre, la Bodega: el anfiteatro montañoso entre Conegliano y Valdobbiadene atravesado por la “Strada del Prosecco y de los Vinos dei Colli Conegliano Valdobbiadene”, en el centro de los dos territorios de los que deriva el nombre de la denominación de origen controlada y garantizada del Conegliano Valdobbiadene Prosecco, que une nuestros productos estrella.��La bodega se encuentra a solo 50 km de Venecia y no muy lejos de los Dolomitas, en la base de hermosas y empinadas colinas declaradas Patrimonio de la Humanidad por la UNESCO en 2019. Nuestras uvas crecen en viñedos ubicados en diferentes territorios de la provincia de Treviso, lo que nos permite una producción variada pero siempre representativa de nuestra zona.���NUESTRO PROSECCO�Pura representación de la uva Glera��Nuestro Prosecco se produce con uvas Glera cultivadas exclusivamente en la provincia de Treviso para hacer que nuestro vino sea muy representativo del territorio, con un estilo claro, sencillo y auténtico.
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