
Die Trauben werden Anfang September geerntet und

nach einer fünftägigen Maischegärung reifen 30 %

der Trauben sechs Monate lang in Barriques. Der

goldgelbe Souvignier Gris entfaltet Aromen

von süßen Gewürzen wie Vanille,

Gewürznelke und Lakritze, begleitet

von Zitrusnoten wie Zeder und

Zitrone. Ein einladender,

schmeichelnder Wein

mit würzigem

Abgang.
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